GRACE A UNE PATE LEGERE ET TRES DIGESTE COMQSEE D'UN MELANGE DE
FARINES SELECTIONNEES ET D'UN TEMPS DE LEVAGE LONG, LA PINSA EST
CROUSTILLANTE A LEXTERIEUR ET BIEN TENDRE A LINTERIEUR.
PARFAITE POUR TOUTES.L CASIONS, ELLE EST IDEALE POUR CEUX QUI RE- ‘j
CHERCHENT %ALTERNATIVE A LA PIZZA TRADITIONNELLE.
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PP0O01 | La pinsa 28x18cm 220gr
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Four réfractaire:
Décongeler le produit & une température de 330°/350°c. Temps de cuisson 3/4 minutes, assaisonner la base avec
de la tomate et de la mozzarella fraiche et seche et placer directement sur la pierre et tourner a mi-cuisson.

Four électroventilé:
Décongélation a température maximale (250/280) ; vitesse du ventilateur moyenne/basse. Temps de cuisson 3/4
minutes, assaisonner la base avec de la tomate et de la mozzarella fraiche et seche et placer directement au four
sur le grill.
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